Ratatouille po cesku

Recepty

Hlavni
chody

Rychle vecefe

Budete potrfebovat

olivovy olej 60 ml
Masox 1 kostka
cibule 100 g
Cesnek 4 strouzky
Cervena kapie 300 ¢
cuketa 300 g

lilek 300 g



rajCata 300 g
rajCata z konzervy 200 g
piniove orisky 50 g

Cerstva bazalka

Priprava receptu

V horkém olivovém oleji rozmichame Masox, dokud se nerozpusti.
Poté na oleji orestujeme cibuli nakrajenou na drobno, platky ¢esneku,
prouzky Cervené kapie a platky cukety a lilku. VSe restujeme cca 3
minuty. Nakonec pfidame nakrajena rajCata a povafime asi 2 minuty.
Pfi servirovani zdobime piniovymi ofiSky a Cerstvou nasekanou
bazalkou.

Masox 6 kostek



